Spotkanie szkoleniowe z zakresu produkcji wyrobow
miesnych

Uczniowie klas technikum technologii zywnosci,
zywienia i ustug gastronomicznych uczestniczyli w
dniu.26.05.2017r w spotkaniu prowadzonym przez treneréw

firmy OSI Food Solution Poland Sp.z o.0.

Uczniowie podczas spotkania zostali zapoznani z
zagadnieniami z zakresu;

-HACCP,



-GMP,
-GHP,
-Food Defence,

-FSSC-1SO 2200 obejmujgcego specyfike produkcji wyrobow

miesnych




Uczniowie otrzymali certyfikaty uczestnictwa w prezentacji

CERTYFIKAT UCZESTNICTWA

Niniejszym zaswiadcza sie, ze uczniowie
Klasy III o profilu technik zywienia i ustug
gastronomicznych Zespotu Szkét Rolnicznych w
Ostroédzie

uczestniczyli w prezentacji zagadnien z zakresu HACCP, GMP,
GHP, Food Defence, FSSC-ISO 22000

obejmujacego specyfike produkcji wyrobéw miesnych

fuse Qb

Trener: Anna Plichta
Menedzer Zabezpieczenia Jakosci Produktu

OSI Food Solutions Poland Sp. zo.0. G,

oOSx
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CERTYFIKAT UCZESTNICTWA

Niniejszym zaswiadcza sie, ze uczniowie
Zespotu Szkét Rolniczych w Ostrédzie
uczestniczyli w prezentacji zagadnien z zakresu:

- zastosowania nowoczesnych technologii przyjaznych srodowisku,
takich jak pompy ciepta i odnawialne Zrédta energii

- HACCP, GMP, GHP, Food Defence, FSSC-ISO 22000
na przyktadzie zaktadu produkcyjnego
OSI Food Solutions Poland

Trenerzy: A.Plichta/A.Orkisiewicz
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koordynacja Marzena Swiatta-Zakrzewska






